
府中町立学校給食調理等委託業務プロポーザルの第２次審査結果について 

 

 府中町立学校給食調理等業務を委託するにあたり第２次審査を行い、次のとおり最優秀提案事業者

を決定しました。 

 

１ 業務名 

  府中町立学校給食調理等委託業務 

 

２ 選考方法 

  公募型プロポーザル方式 

 

３ 業務委託校 

（Ａグループ）府中小学校・府中東小学校・府中北小学校 

（Ｂグループ）府中南小学校・府中中央小学校 

 

４ 委託期間 

   令和９年４月１日から令和１２年３月３１日まで（３年間） 

   

５ 最優秀提案事業者（優先交渉権者） 

  （Ａグループ）株式会社メフォス 

  （Ｂグループ）株式会社東洋食品 

 

６ 応募事業者 

  （Ａグループ）株式会社メフォス・Ａ社・Ｂ社 

  （Ｂグループ）株式会社東洋食品・Ａ社 

 

７ 審査方法 

  書類審査及びプレゼンテーション審査 

 

８ 評価結果 

 府中町立学校給食調理等委託業務事業者選定委員会により審査した結果は、次のとおりです。なおＡ

グループは委員長、副委員長及び６名の委員が、Ｂグループは委員長及び４名の委員が審査を行いまし

た。 

 



９ 評価結果 

（Ａグループ） 

区分 評価項目 評価の視点 満点 メフォス Ａ社 Ｂ社 

学 校 給

食 に 対

す る 基

本 的 な

考え方 

①安心・安全でお

いしい給食の提

供について 

子どもたちに安心・安全でおいしい給

食を、安定して提供するためのコンセ

プトを有し、その実現に向けて積極的

な提案がされているか。 

４０ ２９ ２９ ２６ 

②食育の推進につ

いて 

調理場の見学会や子どもたちとの交

流給食の実施等、食育の推進を図るう

えで、応募事業者が関与することが可

能な内容について積極的な提案がさ

れているか。 

４０ ２４ ３２ ２８ 

調 理 等

業 務 実

施体制 

①従事者の雇用計

画や有能な人材

の確保について 

経験豊富かつ有能な人材を多く確保

し、長期雇用するための取り組みにつ

いて考慮した提案がされているか。 

４０ ３２ ２４ ２７ 

②業務責任者（副

責任者）の配置

について 

学校給食業務又は類似業務の実績が

豊富な業務責任者（副責任者）を配置

することができるか。 

４０ ３２ ２４ ２５ 

③従事者に対する

教育及び研修体

制について 

従事者に対する安全衛生管理や調理

技術向上等に関する教育及び研修体

制が確立されているか。 

４０ ２８ ２７ ２６ 

④業務開始までの

取り組み計画に

ついて 

業務開始に向けての従事者の確保及

び研修等への取り組み計画が示され

ているか。 

４０ ２５ ２５ ２７ 

⑤特筆すべき提案

事項について 

調理等業務実施体制について、応募事

業者独自の提案がされているか。 
４０ ２６ ２５ ２６ 

衛 生 管

理 

①衛生管理体制に

ついて 

「学校給食衛生管理の基準」（文部科

学省作成）、「大量調理施設衛生管理マ

ニュアル」（厚生労働省作成）及び文

部科学省・厚生労働省が定める給食関

係通知等に基づいて調理業務を行う

体制が確立されているか。 

４０ ２６ ２５ ２５ 

②特筆すべき提案

事項について 

衛生管理について、応募事業者独自の

提案がされているか。 
４０ ３１ ２８ ２６ 

危 機 管

理 

①事故発生時の対

応及び防止策に

ついて 

災害時・突発的な事故発生時の対応及

び防止策が提案されているか。 ４０ ２７ ２６ ２５ 

②食中毒等への対

応及び防止策に

ついて 

食中毒や異物混入等発生時の対応及

び防止策が提案されているか。 ４０ ２６ ２６ ２５ 

見積額 見積書 適正な価格のもと、見積額が積算され

ているか。 
４０ ２７ ２８ ２６ 

合計点 ４８０ ３３３ ３１９ ３１２ 

 

  



（Ｂグループ） 

区分 評価項目 評価の視点 満点 東洋食品 Ａ社 

学 校 給

食 に 対

す る 基

本 的 な

考え方 

①安心・安全でお

いしい給食の

提供について 

子どもたちに安心・安全でおいしい

給食を、安定して提供するためのコ

ンセプトを有し、その実現に向けて

積極的な提案がされているか。 

２５ ２１ ２０ 

②食育の推進に

ついて 

調理場の見学会や子どもたちとの

交流給食の実施等、食育の推進を図

るうえで、応募事業者が関与するこ

とが可能な内容について積極的な

提案がされているか。 

２５ １７ ２０ 

調 理 等

業 務 実

施体制 

①従事者の雇用

計画や有能な

人材の確保に

ついて 

経験豊富かつ有能な人材を多く確

保し、長期雇用するための取り組み

について考慮した提案がされてい

るか。 

２５ １８ １７ 

②業務責任者（副

責任者）の配置

について 

学校給食業務又は類似業務の実績

が豊富な業務責任者（副責任者）を

配置することができるか。 

２５ ２０ １６ 

③従事者に対す

る教育及び研

修体制につい

て 

従事者に対する安全衛生管理や調

理技術向上等に関する教育及び研

修体制が確立されているか。 
２５ １７ １７ 

④業務開始まで

の取り組み計

画について 

業務開始に向けての従事者の確保

及び研修等への取り組み計画が示

されているか。 

２５ １８ １７ 

⑤特筆すべき提

案事項につい

て 

調理等業務実施体制について、応募

事業者独自の提案がされているか。 ２５ １６ １６ 

衛 生 管

理 

①衛生管理体制

について 

「学校給食衛生管理の基準」（文部

科学省作成）、「大量調理施設衛生管

理マニュアル」（厚生労働省作成）及

び文部科学省・厚生労働省が定める

給食関係通知等に基づいて調理業

務を行う体制が確立されているか。 

２５ １８ １７ 

②特筆すべき提

案事項につい

て 

衛生管理について、応募事業者独自

の提案がされているか。 ２５ １６ １６ 

危 機 管

理 

①事故発生時の

対応及び防止

策について 

災害時・突発的な事故発生時の対応

及び防止策が提案されているか。 ２５ １８ １７ 

②食中毒等への

対応及び防止

策について 

食中毒や異物混入等発生時の対応

及び防止策が提案されているか。 ２５ ２０ １８ 

見積額 見積書 適正な価格のもと、見積額が積算さ

れているか。 
２５ １９ １６ 

合計点 ３００ ２１８ ２０７ 

 


