
府中町立学校給食調理等委託業務 募集要項等に関する質問の回答

№ 質問箇所 質問事項 回答

1
募集要項
P5.参加表明書及び提
案書の提出

参加表明書及び添付する書類の提出については、提案書とは
別ファイルに綴り提出という認識で宜しいでしょうか。

別ファイルに綴るか、提案書のうち１部にまとめて綴っていただいても構いません。

2
募集要項
P6.参加表明書

参加表明書に係わる提出書類のうち、（１）雇用保険・（２）健康
保険及び厚生年金の納付を証明する書類として、

 （１）雇用保険
　労働保険納付書・領収証書の写し

 （２）健康保険及び厚生年金
　健康保険、厚生年金納付書・領収証書の写し
で問題ないでしょうか。
ご教示下さい

お見込みのとおりです。

3
募集要項
P6.見積額

Aグループ及びBグループの現契約金額をご教示ください。
（税抜・税込）

令和６年度～令和８年度の委託料（税込）の合計は次のとおりです。
Aグループ（府中小学校・府中東小学校・府中北学校）　１８６，４５０千円
Bグループ（府中南小学校・府中中央小学校）　１７３，０５２千円

4

要求水準書
第１　基本事項
２　委託業務内容
（３）検収業務

外部業者から納品される、牛乳、ご飯、パンについて、納品時
に各クラスごとの食数分に分けた状態で納品されるのでしょう
か。それとも、委託業者が各クラスごとに仕分けをするのでしょう
か。ご教示ください。
また、牛乳については、牛乳業者が牛乳保冷庫に収納される
のかも併せてご教示ください。

・ご飯・パン：各クラスの食数分に分けた状態で納品されます。
・牛乳：牛乳業者が牛乳保冷庫へ収納し、その後、本件受託者が各クラス分に仕分
　　　　 けます。

5

要求水準書
第１　基本事項
２ 委託業務内容
（３）検収業務

５校の各学校について、当日納品される食材（肉・魚・生鮮野
菜・牛乳・米飯・パン　他）の納品時間をご教示ください。

各学校の納品時間の目安は、次のとおりです。

・府中小学校
　　肉・魚・牛乳：8:00頃、生鮮野菜：7:30頃、米飯・パン：8:00～8:30頃
　　※当日使用でないもの：冷凍食品・乾物等 9:30～10:00頃、調味料 13:30頃

・府中南小学校
　　肉・魚：8:30、牛乳：7:10、生鮮野菜：8:00、米飯：9:00、パン：8:30
　　その他（麺）：11:00

・府中中央小学校
　　肉：8:30頃、魚：7:30頃、生鮮野菜・牛乳：8:00頃、米飯：7:30頃、
　　パン：8:00頃
　　※その他（県給食会）：金曜日11:40頃

・府中東小学校
　　肉：7:45頃、魚：事前納品または当日8:00頃、生鮮野菜：7:30頃、
　　牛乳：7:00～7:30、米飯・パン：8:45頃
　　その他（麺・大福等）：当日納品

・府中北小学校
　　肉：8:00頃、魚：冷凍は前日納品、チルドは当日8:00頃、生鮮野菜：7:30頃、
　　牛乳：7:00頃、米飯・パン：9:00頃
　　※その他：品目により前日納品、1週間納品等

6
要求水準書
第１　基本事項
３　委託場所の概要

５校の各学校について、米飯給食週３回とありますが、味ご飯
の実施頻度と味ご飯の調理方法をご教示ください。また、米飯
以外の日は、麺１日、パン１日という解釈でよろしかったでしょう
か。

味ご飯は週1回（月3～4回程度）の実施を予定しています。調理方法は、各校次のとおりで
す。なお、米飯以外の日については、麺1日、パン1日を予定しています。

・府中小学校：アルファ化米を使用し、回転釜で炊飯。

・府中南小学校：アルファ化米を使用し、煮る調理。

・府中中央小学校：アルファ化米を使用し、2釜で調理。
　　　　　　　　　　　　具材を米と一緒に炊き込む方法と、具材を別に煮てから混ぜ込む方法
　　　　　　　　　　　　の2種類で実施。

・府中東小学校：アルファ化米を使用し、炊き込みまたは白ご飯を炊いた後に具材を混ぜ
　　　　　　　　　　 込む方法で調理。

・府中北小学校：アルファ化米を使用し、給食室の釜で炊飯。

7
要求水準書
第１　基本事項
３ 委託場所の概要

５校の各学校について、予定食数の生徒と職員の内訳をご教
示ください。

各学校の予定食数の内訳は、次のとおりです。

・府中小学校：児童分７９０食、教職員分６０食
・府中南小学校：児童分７７０食、教職員分６０食
・府中中央小学校：児童分８２０食、教職員分６０食
・府中東小学校：児童分３４０食、教職員分５０食
・府中北小学校：児童分３８０食、教職員分５０食
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9
要求水準書
第１　基本事項
６ 業務時間

業務時間について、原則、午前８時～午後５時までとするとあり
ますが、常勤者を午前７時３０分からの勤務を常態とすることは
可能でしょうか。

業務時間については、受託者決定後、各学校の給食提供体制等を踏まえ、学校と協議の
上、決定します。なお、水準書では原則午前8時から午後5時までとしていますが、給食提供
に必要な準備時間等を考慮し、現在も学校によっては午前7時30分頃から勤務を開始して
いる場合があります。

10
要求水準書
第２　実施体制

５校の各学校について、午前・午後の各対応人数（現状の人
員配置）をご教示ください。あわせて、洗浄開始及び終了時間
もご教示ください。

各学校の対応人数及び洗浄時間は次のとおりです。

・府中小学校
　　午前：10人程度（※献立により変動）
　　午後：8人程度
　　洗浄時間：13時50分頃～15時30分頃

・府中南小学校
　　午前：10人
　　午後：9人
　　洗浄時間：13時30分～15時10分

・府中中央小学校
　　午前：10人
　　午後：10人
　　洗浄時間：ワゴン引き上げ開始後～15時15分頃

・府中東小学校
　　午前：6人
　　午後：5人
　　洗浄時間：13時45分～15時00分

・府中北小学校
　　午前：6人
　　午後：5人
　　洗浄時間：13時40分～15時00分

11

要求水準書
第３　業務内容
２　委託事業者が実施
する調理業務等
（４）洗浄・消毒業務

５校の各学校について、生徒一人一人用の個人トレイは使用さ
れてますでしょうか。

使用しています。

12

要求水準書
第３　業務内容
２ 委託事業者が実施
する調理業務等
（６）衛生管理業務　③

各検査の細菌検査項目をご教示ください。
町としての規定はありませんが、現在は委託事業者において、一般生菌数、大腸菌（または
大腸菌群）、黄色ブドウ球菌の検査を実施しています。

8
要求水準書
第１　基本事項
３　委託場所の概要

５校の各学校について、給食時間及び提供方法をご教示くだ
さい。
※提供方法については、配膳室に生徒が取りにくるのか、委託
会社が所定場所まで
　運搬する必要があるのか、所定場所も併せてご教示くださ
い。
※生徒が給食室に給食を取りにくる時間及び下膳される時間
も併せてご教示ください。

各学校の給食時間及び提供方法は次のとおりです。
なお、下膳時間は13：00頃～13：45頃で状況により異なります。

・府中小学校
　　給食時間：12:10～12:55
　　提供方法：委託事業者がワゴンにより本校舎1～3階の各教室前まで運搬します。

・府中南小学校
　　給食時間：12:05～12:45
　　提供方法：委託事業者がクラス前までワゴンで運搬します。1～3・5・6学年はリフトを使用
　　　　　　　　  し、4学年は4校舎まで手運びとなります。

・府中中央小学校
　　給食時間：12:10～12:50
　　提供方法：委託事業者が各クラス前までワゴンを運搬します。

・府中東小学校
　　給食時間：12:15～12:55
　　提供方法：委託事業者が各教室前まで配膳車を運搬します（配膳車1台につき2クラス
                   分）。牛乳は児童が給食室前の調理台まで取りに来ます。
　　生徒が給食室に給食を取りにくる時間：12:15

・府中北小学校
　　給食時間：12:05～12:45
　　提供方法：委託事業者がエレベーターを使用し、各教室前までワゴン（1クラスにつき1
                   台）で運搬します。
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13

要求水準書
第３　業務内容
２委託事業者が実施す
る調理業務等
（２）①

５校の各学校について、通常米飯の日、味ご飯の日、アレル
ギー対応ありの日、パンの日、麺の日の各作業工程表を頂け
ないでしょうか。

提供可能な資料はありません。

15

要求水準書
第３　業務内容
２委託事業者が実施す
る調理業務等
（３）

給食終了後、各学校の所定の場所から回収とありますが、各学
校の所定の場所をご教示ください。また、府中南小学校　第４
校舎分への運搬について、階数と現状、何名で何分程度の所
要時間がかかるのか、運搬開始時間も併せてご教示ください。

各学校の回収場所及び府中南小学校第4校舎への運搬状況は次のとおりです。

・府中小学校
　　所定の場所：本校舎2・3階エレベーターホール
　　所要時間：1名で20～30分程度

・府中南小学校
　　所定の場所：2階・3階のリフト前にワゴンを集約
　　第4校舎への運搬：2階・3階へ、4名で対応し、10～15分程度を要します。
　　　　　　　　　　　　　　運搬開始時間は11時30分です。

・府中中央小学校
　所定の場所：各階エレベーターホール（新校舎は入口）

・府中東小学校
　所定の場所：各フロアのエレベーター前

・府中北小学校
　所定の場所：各階エレベーター前

14

要求水準書
第３　業務内容
２委託事業者が実施す
る調理業務等
（２）②

５校の各学校について、アレルギー対応人数とアレルゲン食品
をご教示ください。
また、アレルギー対応は、除去食対応で除去食対応ができな
い場合は、ご自宅からの持参対応という解釈でよろしかったで
しょうか。

各学校のアレルギー対応人数及びアレルゲン食品は次のとおりです。
なお、除去食対応ができない場合は、自宅からの代替食持参対応となります。

・府中小学校
　　アレルギー対応人数：46名（R8.7現在）
　　月対応人数：20～25名程度
　　アレルゲン食品：乳・乳製品・ピーナッツ・そば・えび・くるみ・アーモンド・ヘーゼルナッ
　　　　　　　　　　　　 ツ・カシューナッツ・うずら卵・貝類（アサリ・ホタテ・カキ等）・果物（りん
　　　　　　　　　　　　 ご・桃・キウイフルーツ・梨・すいか・パイナップル・びわ・いちご・バナ
　　　　　　　　　　　　 ナ・さくらんぼ・メロン・柿）・豆乳・おから・豆腐・魚類（さけ・さわら・カレ
　　　　　　　　　　　　 イ・たい・たら・あなご・うなぎ・あじ・さば・いわし（しらすぼし含む））・か
　　　　　　　　　　　　 に・いか・たこ・小麦・もやし・なす・鶏卵・いくら・トマト・山芋・たけのこ

・府中南小学校
　　アレルギー対応人数：15名
　　アレルゲン食品：乳・卵・えび・大豆・果物・なす・もずく・トマト・魚卵

・府中中央小学校
　　アレルギー対応人数：69名
　　主な除去食対応食品：卵・牛乳・もやし・豆腐類・大豆・緑豆春雨・えび・アーモンド・
　　　　　　　　　　　　　　　　生トマト・豆乳・パイン（缶）・もも（缶）・りんご等

・府中東小学校
　　アレルギー対応人数：5名
　　アレルゲン食品：落花生・木の実全般・ラズベリー・キウイフルーツ・メロン・桃・パイナップ
　　　　　　　　　　　   ル・フルーツトマト・納豆・クロレラ・青汁・小麦・くるみ・マスタード・さくら
　　　　　　　　　　　   んぼ・りんご・なし・もやし・豆腐・枝豆

・府中北小学校
　　アレルギー対応人数：21名（飲用牛乳含む）
　　アレルゲン食品：乳・小麦・甲殻類・果物・ナッツ類・豆乳・もやし・トマト
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17
要求水準書
＜別添２＞
経費分担表

５校の各学校について、学校敷地内に車通勤者用の駐車場を
お借りすることは可能でしょうか。台数制限、有償・無償等あり
ましたら、併せてご教示ください。

各学校の車通勤者用駐車場の利用状況は次のとおりです。
なお、駐車場の利用料は無償です。

・府中小学校
　　駐車可能台数：3台（R8.7現在）
　　※今後も確保できるかは未定です。

・府中南小学校
　　駐車可能台数：3台程度
　　※申請書の提出が必要です。

・府中中央小学校
　　駐車可能台数：3台
　　※2台は小型車でないと駐車できません。

・府中東小学校
　　駐車可能です。
　　※台数制限等については、現時点では不明です。

・府中北小学校
　　駐車可能台数：5台（R8.7現在）
　　※軽自動車3台、普通車2台

18
要求水準書
＜別添２＞
　経費分担表

調理従事者の１食あたりの給食費をご教示ください。（税込・税
抜）

令和８年度の１食当たりの小学校給食費は３６０円（税込）です。

19
要求水準書
機器配置図

５校の各学校について、委託開始までに冷却機が導入されると
いう解釈でよろしかったでしょうか。

お見込みのとおりです。

16
要求水準書
＜別添１＞
業務分担表　献立

５校の各学校について、今年度１学期の献立表をいただけな
いでしょうか。
また、次の料理については既製品か手作りかをご教示くださ
い。
・カレールー
・ホワイトソース
・ハンバーグ
・ゼリー
・コロッケ
・フライもの
その他、手の込んだ手作り料理がありましたらご教示ください。

今年度1学期の献立表については、提供可能な学校分を別添資料として添付しますので、
ご確認ください。また、各料理の調理方法については次のとおりです。

・府中小学校
　カレールー：既製品＋スパイス・チャツネ等
　ホワイトソース：手作り（ムサカ等、手のかかる料理の場合は既製品を使用）
　ハンバーグ：手作り
　ゼリー：手作り
　コロッケ：手作り（全校対応は不可。1学年がない場合等に実施）
　フライもの：手作り

・府中南小学校
　カレールー：既製品
　ホワイトソース：手作り
　ハンバーグ：手作り
　ゼリー：手作り・既製品を半々で使用
　コロッケ：手作り
　フライもの：手作り・既製品を半々で使用

・府中中央小学校
　カレールー：手作り
　ホワイトソース：手作り
　ハンバーグ：手作り
　ゼリー：手作り
　コロッケ：手作り
　フライもの：手作り
　【手の込んだ手作り料理】
　ピザ（食パン）、お好み焼き

・府中東小学校
　カレールー：手作り
　ホワイトソース：手作り
　ハンバーグ：手作り（場合により既製品を使用）
　ゼリー：手作り（場合により既製品を使用）
　コロッケ：手作り
　フライもの：手作り（場合により既製品を使用）
　【手の込んだ手作り料理】
　肉まん、トースト（パンは業者納品）

・府中北小学校
　カレールー：既製品
　ホワイトソース：手作り
　ハンバーグ：手作り
　ゼリー：手作り（場合により既製品を使用）
　コロッケ：手作り
　フライもの：手作り
　【手の込んだ手作り料理】
　散らし寿司（酢合わせご飯を炊き、3種類程度の具を飾り付け）、グラタン
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20
応募様式集
様式第9号
委託契約実績書

委託契約実績書について、民間施設につきましては社内ルー
ル上、開示が出来ない事となっています
施設名をアルファベット表記（例：A保育園など）での記載でも
問題ないでしょうか
ご教示下さい

問題ありません。

21 その他
提出書類において押印が必要な書類は、参加表明書・見積書
の2枚との認識で宜しいでしょうか
ご教示下さい

全ての提出書類について、押印は不要です。

22 その他
各学校における、調理従業員が使用可能な駐車場の台数に
ついてご教示下さい

No１７を参照ください。

23 その他

昨今、物価高騰や最低賃金の大幅な改定があり、今後も先行
きが見通せない状況が続くことが推測されます。最低賃金など
上昇分を見越しての見積書作成を検討していますが、想定を
上回る改定・上昇も十分に考えられます。
運営費上昇については、受託者での対応であると認識はして
いますが、物価や最低賃金改定・上昇に伴い、契約期間中に
委託費の変更について協議の場を設けていただくこと、また委
託費の変更をご検討いただくことは可能でしょうか
ご教示ください

原則、契約期間中の賃金または物価の変動に関し、委託料の変更は行いません。
そのため、見積書および見積内訳書には、あらかじめ変動を想定した金額を記載してくださ
い。
なお、賃金や物価に著しい変動が生じ、委託料が不適当となった場合は、町と受託者で協
議の上、対応を検討するものとします。


